
Biersommelier(e) – das zischt! 
Großes Interesse an Biersommelier-Ausbildung in der Brauerei Ried 
 

Die Zeiten, in denen sich Bier vor allem über die Menge 
definierte, sind längst vorbei. Heute gibt man Bier den 
Wert, der ihm zusteht, setzt auf Qualität und immer neue 
Geschmacksvarianten. Die Ausbildung zum Biersommelier, 
die seit heuer in der Brauerei Ried angeboten wird, trägt 
dieser Entwicklung Rechnung.  

Gemessen an der Zahl seiner Biersommeliers ist Österreich 
Weltmeister. Auch das dreistufige Ausbildungsprogramm – 
vom Bier-Jungsommelier über den Biersommelier bis hin zum 
Diplom-Biersommelier – sucht europaweit seinesgleichen. Seit 
Juni 2017 besteht auch in der Brauerei Ried die Möglichkeit, 
sich zum Biersommelier ausbilden zu lassen. 20 bieraffine Da-
men und Herren haben den Kurs bereits absolviert, darunter 
16 Mitglieder der „Bierregion Innviertel“.  

Lernen von den Profis 

„Der sechstägige Kurs richtet sich an alle, die sich von Berufs 
wegen oder auch aus Privatinteresse mit dem Thema beschäf-
tigen: Gastronomen, Mitarbeiter aus Hotellerie und Gastgewer-
be, von Brauereien, aus dem Getränke- und Lebensmittelhandel 
sowie ganz generell alle, die sich für Bier interessieren", sagt 
Geschäftsführer Josef Niklas von der Brauerei Ried. „Wir freuen 
uns, dass wir die Ausbildung in Ried anbieten können, unter-
streicht es doch unsere Kompetenz im Bierbrauen." 

Auf dem Lehrplan stehen Grundlagen des Bierbrauens, Schank- 
und Zapftechnik, Hygiene und Gläserkunde, aber auch das Ken-
nenlernen verschiedener Bierstile, Sensorikschulungen, die 
Kombination von Bier und Speisen sowie Geschichtliches und 
die Sprache des Bieres. 

Zwei Blöcke, sechs Tage 

Die Ausbildung in der Brauerei Ried wird in zwei Blöcken an-
geboten. Unterrichtet wird an sechs Tagen verteilt auf zwei 
bzw. drei Wochen. Am Ende der Ausbildung stehen eine schrift-
liche, eine mündliche sowie eine praktische Prüfung. Schau-
platz ist die Brauerei Ried, die neben Seminarräumen auch 
über die praktische Ausstattung verfügt: In der „Braugalerie", 
in der normalerweise Spezialsude in kleinen Mengen gebraut 



 
 

  
 

  2 

werden, können sich die angehenden Biersommeliers selbst am 
Brauen versuchen.  

 

Mehr Info:  

www.rieder-bier.at (Brauerei Ried) 


